CELEBRATION SUCREE

CARTE DES SAVEURS

LES CREATIONS QUE JE PROPOSE SONT CONFECTIONNEES DANS MON
LABORATOIRE SITUE A LAVAL (53).

EN FAISANT APPEL A CELEBRATION SUCREE POUR LA CONFECTION DE VOTRE
GATEAU, VOUS VOUS ASSUREZ D'AVOIR UN JOLI GATEAU MAIS AUSSI ET
SURTOUT UN BON GATEAU !

MA DEVISE : RAVIR PAPILLES ET PUPILLES !

J’Al ELABORE DES RECETTES EQUILIBREES ET TRAVAILLE AVEC DES PRODUITS
DE QUALITE.

JE VOUS LAISSE DECOUVRIR LES DIFFERENTES SAVEURS QUE JE PROPOSE. SI

PARMI CELLES-CI, VOUS NE TROUVEZ PAS VOTRE BONHEUR, JE RESTE A
L'ECOUTE DE VOS ENVIES
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LAYER CAKE
CAKE DESIGN
WEDDING CAKE

A LA DECOUPE DE VOTRE GATEAU,‘VOUS,D{:‘COUVRIREZ LES DIFFERENTES COULEURS,
COUCHES (BISCUIT MOELLEUX, CREME LEGERE, CROUSTILLANT, TRAVAIL DU FRUIT),
REVELANT PLUSIEURS TEXTURES ET SAVEURS.

CHOCOLAT =*
« BISCUIT CHOCOLAT, CREME LEGERE CHOCOLAT BLANC ET CHOCOLAT LAIT,

ECLATS DE CHOCOLAT, CROUSTILLANT CHOCOLAT-PRALINE,CREME
MERINGUEE

CHOCOLAT BLANC CITRON =*

e BISCUIT CITRON, CREME LEGERE CITRON ET CHOCOLAT BLANC, CONFIT DE
CITRON, CROUSTILLANT CHOCOLAT BLANC, CREME MERINGUEE

PISTACHE-FRAMBOISES +*
« BISCUIT PISTACHE, CREME LEGERE PISTACHE ET FRAMBOISE, FRAMBOISES,

CROUSTILLANT CHOCOLAT BLANC-PISTACHE, CONFIT DE FRAMBOISES,
CREME MERINGUEE

FRUITS ROUGES +*
. BISCUIT VANILLE, CREME LEGERE CHOCOLAT BLANC, CONFIT DE FRUITS

ROUGES, FRUITS ROUGES MORCEAUX, CROUSTILLANT CHOCOLAT BLANC,
CREME MERINGUEE

CAFE =*

. BISCUIT CHOCOLAT, CREME ,LEGE'RE CAFE, CROUSTILLANT CHOCOLAT-
PRALINE, CREME MERINGUEE

FRUITS EXOTIQUES =*

. BISCUIT VANILLE, CREME LEGERE PASSION, CONFIT DE MANGUE, DES DE
MANGUE, CROUSTILLANT COCO, CREME MERINGUEE

VANILLE =*

BISCUIT VANILLE, CREME LEGERE VANILLE DE MADAGASCAR, CROUSTILLANT
CHOCOLAT BLANC, CREME MERINGUEE

) CHOCOLAT CARAMEL **

' « _BISCUIT CHOCOLAT, CREME LEGERE CHOCOLAT LAIT, CARAMEL AU BEURRE
SALE, ECLATS DE CACAHOUETES TORREFIEES, CREME MERINGUEE

‘ "ALLERGENES : CEREALES - OEUFS - FRUITS A COQUES - LAIT - SULFITES
** ALLERGENES : CEREALES - OEUFS - FRUITS A COQUES - LAIT - SULFITES - ARACHIDES



NUMBER CAKE
LETTER CAKE
FORM CAKE

CHOCOLAT +*
. BISCUIT SABLE, CREME LEGERE CHOCOLAT BLANC ET CHOCOLAT LAIT,
ECLATS DE CHOCOLAT
CITRON MERINGUE =*

e BISCUIT SABLE, CREME LEGERE CHOCOLAT BLANC ET CITRON, ECLATS DE
MERINGUES

PISTACHE-FRAMBOISES =*

. BISCUIT SABLE, CREME LEGERE PISTACHE ET FRAMBOISE, FRAMBOISES,
CONFIT DE FRAMBOISES, ECLATS DE PISTACHES

FRUITS ROUGES +*

. BISCUIT SABLE, CREME LEGERE CHOCOLAT BLANC, CONFIT DE FRUITS
ROUGES, FRUITS ROUGES MORCEAUX

CAFE +*

. BISCUIT SABLE, CREME LEGERE CAFE, ECLATS DE CHOCOLAT

FRUITS EXOTIQUES +*

. BISCUIT SABLE, CREME LEGERE PASSION, CONFIT DE MANGUE, DES DE
MANGUE, NOIX DE COCO

VANILLE +*

. BISCUIT SABLE, CREME LEGERE VANILLE DE MADAGASCAR

CHOCOLAT CARAMEL *+*

e .BISCUIT SABLE, CREME LEGERE CHOCOLAT LAIT, CARAMEL AU BEURRE SALE,
ECLATS DE CACAHOUETES TORREFIEES

)

‘ "ALLERGENES : CEREALES - OEUFS - FRUITS A COQUES - LAIT - SULFITES
** ALLERGENES : CEREALES - OEUFS - FRUITS A COQUES - LAIT - SULFITES - ARACHIDES



CUPCAKES

CHOCOLAT NUTELLA =*

BISCUIT CHOCOLAT, CREME LEGERE CHOCOLAT LAIT, INSERT GOURMAND
NUTELLA

CHOCOLAT BLANC CITRON =

. BISCUIT CITRON, CREME LEGERE CHOCOLAT BLANC, INSERT CITRON

PISTACHE-FRAMBOISES =*

. BISCUIT PISTACHE, CREME LEGERE PISTACHE, INSERT FRAMBOISES

FRUITS ROUGES *

BISCUIT VANILLE, CREME LEGERE CHOCOLAT BLANC, INSERT FRUITS ROUGES

CAFE - PRALINE =

. BISCUIT CHOCOLAT, CREME LEGERE CAFE, INSERT PRALINE

FRUITS EXOTIQUES =*

. BISCUIT VANILLE, CREME LEGERE PASSION, INSERT MANGUE

VANILLE - PRALINE =*

. BISCUIT VANILLE, CREME LEGERE VANILLE DE MADAGASCAR, INSERT
PRALINE

CHOCOLAT CARAMEL =*

e BISCUIT CHOCOLAT, CREME LEGERE CHOCOLAT LAIT, INSERT CARAMEL AU
BEURRE SALE

BISCUITS PERSONNALISES **

' SABLES NATURE - SABLES PEPITES DE CHOCOLAT - SABLES CHOCOLAT

‘ *ALLERGENES : CEREALES - OEUFS - FRUITS A COQUES - LAIT - SULFITES - ARACHIDES
**ALERGENES : C2R2ALES - OEUFS - SULFITES
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